
Banqueting



Vergader- 
arrangementen
Gasten worden ontvangen in een gereserveerde ruimte of de brasserie en kunnen gedurende 
de dag genieten van onderstaande culinaire invulling.

4 uur arrangement (excl. lunch) 22.50 p.p. incl. drank
8 uur arrangement (incl. lunch) 44.50 p.p. incl. drank

Standaard inbegrepen
Koffie | thee van Trending Tea | water |  
koffiegarnituren

Frisse start
Ontvangst met een koekje | koffie |  
luxe theesoorten | water | koffiegarnituren

Small break
Pauzemoment met koffie | luxe theesoorten |  
waterbar met infused water | handfruit | 
een zoetigheid uit de Zorgbakkerij

Etagère lunch
•	 Vers belegde broodjes
•	 Wraps
•	� Soep uit De Verspillingsfabriek (winter)  

of yoghurtbar (zomer)
•	 Saladebar
•	 Vers geperste sinaasappelsap
•	 Infused water
•	 Handfruit

Wist je dat...
Onze soepen worden gemaakt in de Verspillingsfabriek, van verse  
groenten die overblijven bij telers, versnijders en groothandels.
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Ontbijt & lunch
Wil je je arrangement eerder laten beginnen met een ontbijt, een alternatief lunch arrangement 
of uitbreiden met iets zoets uit eigen bakkerij? Breid je arrangement dan uit, of vervang deze met 
onderstaande opties. 

De (Zorg)bakkerij
Ken jij de bijzondere bakkers van De Zorgbakkerij al? De meesten hebben een 
gehoorbeperking. Dus gebruiken ze niet veel woorden, maar hun handen des te 
meer. Om te communiceren en ambachtelijk lekkers te kneden, rollen en bakken. 
Altijd met aandacht en het grootste geduld. En natuurlijk alleen de allerbeste 
ingrediënten. We bake the world a better place. Dat proef je.

Bourgondisch ontbijt arrangement 13.00 p.p. 
Een typisch bourgondisch verwen ontbijtje om de 
dag goed te beginnen.
•	 Vers gebakken roomboter croissant 
•	 Ontbijt bowl met vers fruit 
•	 Vers geperste sinaasappelsap
•	 Koffie & thee 
•	 Infused waters

Basis lunch 16.50 p.p. 
•	 Schaal vers belegde zachte  
	 broodjes (2,5 p.p.)
•	 Vers geperste sinaasappelsap
•	 Handfruit

Add ons uit eigen bakkerij  
en de Verspillingsfabriek:
•	 Soep uit de Verspillingsfabriek 3.20

•	 (Vegan) worstenbroodje 2.35

•	 Kaneelbroodje 2.10

•	 Bananenbrood 1.80

•	 Carrot cake 1.80

•	 Lemon poppy cake 1.80
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Borrel arrangementen
Onderstaand onze opties 
Klassiek borrel arrangement (1 uur) 
12.50 p.p. incl. drank
•	� Tafelgarnituur: brood & dips | gezouten 

notenmelange | groentenchips
•	 Oven bites 
•	 Gemengd bittergarnituur  

Snack arrangement (1,5 uur) 
14.50 p.p. incl. drank
•	� Groentetuin: crudité plukgroenten | eetbare aarde | 

limoenmayonaise
•	� Gemengd bittergarnituur: rundvleesbitterbal | Asian 

chicken finger | mini frikandel | vlammetje | mini l 
Loempia | kaaskraker | mayonaise en grove mosterd

Koude bites: 
•	 Vijgenbrood brie | vijgenconfiture (vega)
•	 Madeleine | knolletjes | citrus | cashew (Vegan)
•	 Pita ingelegde zalm | citrus 
•	 Brioche ossenworst | mosterdzaad | Amsterdamse ui

Deluxe borrel arrangement (1,5 uur) 
18.50 p.p. incl. drank
•	 Mezze plank 
•	� Oven bites: GRO bitterbal (oesterzwam) | gamba in 

kruidenolie | rundvleesbitterbal | limoenmayonaise 
en fijne mosterd

•	� Gemengd bittergarnituur: rundvleesbitterbal | Asian 
chicken finger | mini frikandel | vlammetje | mini 
loempia | kaaskraker | mayonaise en grove mosterd

•	� Streetfood item, Keuze uit: small hot pie | pinsa 
pizza | loaded fries | nachos | flammkuchen

Wil je je arrangement gezellig afsluiten met een borrel?

Groentetuin

Assortiment koude bites
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Drank arrangementen
Onderstaand onze opties 
1 uur drankenarrangement
7.75 p.p. 

1,5 uur drankenarrangement
9.50 p.p. 

2 uur drankenarrangement
11.50 p.p. 

2,5 uur drankenarrangement
13.00 p.p. 

3 uur drankenarrangement
14.50 p.p. 

3,5 uur drankenarrangement
16.50 p.p. 

4 uur drankenarrangement
18.50 p.p. 

Wil je je arrangement aanvullen met Bier (0.0) | wijn | frisdranken | sappen | mineraalwaters?
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Bourgondisch  
streetfood diner
Laat je meenemen op een culinaire wereldreis waarin bourgondische gastvrijheid 
de toon zet. Onze gerechten zijn met aandacht bereid en gemakkelijk te delen, 
geïnspireerd door tradities waarin goed eten en samen tafelen centraal stonden. 
Elke bite voelt vertrouwd en tijdloos. Een smaakvolle ervaring met een lichte 
knipoog naar het verleden.

Linzencurry pie

Lo
ad

ed
 fr

ie
s a

ss
or

tim
en

t

Curry assortiment

Flammkuchen 

Onderstaand een greep uit ons assortiment 

VONK streetfood menu 
27.50 p.p. excl. drank
•	 Mezze plank
•	 Mini kipburger | augurk | tomatensalsa | chili mayonaise
•	 Loaded fries | parmezaan | truffel mayonaise
•	� Curry | kokos | zalm | rijst | papadum | paksoi |  

pinda crunch

Werelds streetfood menu ‘van toen en nu’ 
24.25 p.p. excl. drank
•	 Pie | Linzencurry Vegan
•	� Topped potato | Mexicaanse gehakt |  

chipotle kaascrème | mozzarella |  
guacemole | bosuitjes | Spaanse peper Vega

•	 Flammkuchen | pulled chicken | rucola
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49.50 p.p. excl. drank 

Ben je op zoek naar heerlijk eten in een informele en interactieve setting? Kies voor 
dit walking dinner VONK style! Dé perfecte manier om bij te praten, te netwerken 
en samen te genieten. Ons keukenteam verrast jullie met verfijnde gerechtjes in 
handzame porties, bereid met de mooiste seizoensproducten. 

Stel je voor: we starten met een tweeluik van koude voorgerechten bij Brasserie VONK, 
wandelen door de tuin voor een soepje uit de ketel bij de Herberg, vervolgen het 
programma in het museum met hoofdgerechtjes op het terras of binnen, en sluiten af met 
een dessert op het dak van het museum. Een culinaire ontdekkingstocht in eigen dorp!

We gaan uit van 2 voorgerechten, 1 soep, 2 hoofdgerechten en 1 dessert per persoon. 
Menu’s zijn seizoensgebonden en aanpasbaar aan jouw wensen.

Walking dinner VONK style
Voorbeeld menu - winter Vegan
Voor bij de Brasserie
•	� Gepofte aardpeer | pastinaakcrème | citrus |  

hazelnoot | lavas 
•	� Cashew | knolselderij | spicy beans | crème  

van plantbased ei | soja-sesam vinaigrette

Soep uit de ketel bij de Herberg
•	 Soep van de Verspillingsfabriek

Hoofd op het terras of in het restaurant
•	� Risotto van freekah | aubergine | gebrande  

spruitjes | saus sjalot
•	 Gnocchi | foelie | pompoenpitten | shiitake
•	� Dry aged biet | pommes anna | notencrunch |  

saus gerookte ui

Dessert op het dak van het museum
•	� Carrot cake | bospeen | gember | zwarte bes

Startpunt:  
De brasserie

Voorgerecht Cashew

Soep van de Verspillingsfabriek

Hoofdgerecht dry aged biet Dessert carrot cake

Naar het museum

Wandeling door de tuin naar
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28.50 p.p. excl. drank 

Een lekker bordje lasagne. Een fijn stukje vis of een heerlijke salade Caprese. 
Op ons buffet serveren we de klassiekers onder de Italiaanse gerechten met  
verse ingrediënten.

Soep - Minestrone
Goed gevulde Minestrone met een keur aan groenten en pasta, broodstengels, 
tomaat, zeezout en olijf.

Warme gerechten
•	 Lasagne met rundergehakt
•	 Fettuccine met zalm

Salades
•	 Parpardelle pastasalade
•	 Salade rucola met diverse smaakmakers
•	 Tonijnsalade met olijven
•	 Salade caprese

Broden en spreads
•	 Ciabatta | focaccia | knoflookbrood
•	 Dippings | spreads | aioli | tapenades

Add on
Maak de Italiaanse middag/avond compleet met een van  
onderstaande uitbreidingen.
•	 Amaretto tiramisu 7.50 p.p.
•	 Koffie & thee met een cannolli 4.50 p.p. 

Buffet di Firenze

Am
aretto tiramisu

Cannolli
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32.50 p.p. excl. drank 

Op ons Eindhovens bourgondisch buffet vind je gerechten die uitnodigen om 
lekker royaal op te scheppen. Denk aan hartverwarmende ovengerechten, een 
smaakvol stukje vis en kleurrijke salades boordevol verse ingrediënten. Geen 
poespas, maar herkenbare klassiekers met een Brabants gulle touch, precies  
zoals je het in Eindhoven graag ziet.

Buffet Eindhovens bourgondisch
In de winter:
Catharina kerk stoof en stamppotjes
•	 Loofstamper van andijvie en ei Vega
•	 Hutspot Vega
•	 Zuurkool stamppot Vega

Bijgerechten
•	 Rookworst
•	 Gehaktbal
•	 Hachee met champignons

Smaakmakers
•	 Versgemaakte jus
•	 Uitgebakken spekjes
•	 Brabantse mosterd
•	 Zilveruitjes

Add on 
Erwtensoep van de Verspillingsfabriek 3.20 p.p.

In de zomer:
Stationsplateau
Borrelpootjes | corvina met citrusvruchten | fuet catelaan worst | gamba’s in kerriesaus | 
groene olijven bella cerignola | provelone kaas | serranoham | vijgen | ficelles |  
aubergine dipping | knoflookmayonaise 

Witte Dame vis
•	 Scholfilet met broccoli en citrus beurre blanc
•	 Pasta met tuinkruiden

Broden en spreads
•	 Desembrood van Stadsbakkerij Broodt
•	 Roomboter | kruidenspread

Stadsbakkerij Broodt
Bij Stadsbakkerij Broodt bakken ze heel erg lekker brood. Ze bakken biologisch brood  
op kleinschalige en traditionele wijze. Dat wil zeggen met biologische ingrediënten,  
met desem (dus geen gist), meel, water en zeezout. Broodt dat je aan vakantie doet  
denken en waar je niet van af kan blijven.

Brasserie



 

Combineer ontspanning, frisse lucht en smaakvolle gerechten met onze wandellunch. 
Tijdens een inspirerende wandeling door de groene omgeving van Museumpark 
VONK geniet je van een zorgvuldig samengesteld lunchpakket. Perfect om even los  
te komen van vergaderingen, nieuwe energie op te doen en samen te verbinden 
in een informele setting.

Beweeg. Beleef. Geniet!

Lunch in a cup Vegan
Parelcouscous | hummus | crudité | pide muhammara

Vers geperst sap

Muffins
Vanille | appel kaneel | chocolade 

12.25 p.p. (to go)

Hap & stap lunch
Inclusief

wandelroutes!
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Bij Museumpark VONK beleef je het hele jaar door een BBQ alsof je bij de oermensen 
aanschuift. Zowel in de zomer als winter grillen we in de open lucht, met sissende 
roosters en de levendige sfeer van een prehistorische nederzetting. We kruipen 
dichtbij het vuur, waar robuuste herbergstijl gerechten boven knetterende vlammen 
worden bereid.

Fakkels, houten tafels en de geur van rook maken de ervaring compleet!

Herbergse
vuurkeuken

Van de grill 
•	 Hybride beefburger
•	� Barbecueworstjes van het Beter  

Leven varken
•	 Spareribs pikante lak
•	 Kipsaté spies
•	� Spies gemarineerde zalmfilet en  

victoriabaars
•	� Diverse groenten om op de  

barbecue te bereiden

Meer of volledig vegetarisch 
barbecueën? Wij denken graag met 
je mee.

Diverse frisse salades
•	� Geroosterde bospeen | granaatappel-

pitjes | platte peterselie | zoetzuur dressing 
gember-kerrie

•	� Gepofte biet | sinaasappel | dragon | 
vegan feta

•	� Roseval aardappel | knoflook | rode ui | 
peterselie | rozemarijn | tijm

Brood & dips:
•	� Pain de campagne | stokbrood  

wit en bruin
•	� Kruidenboter | olijventapenade |  

knoflookmayonaise

Marshmallows44.50 p.p. excl. drank

Upgrade!  
Breid de BBQ uit  

met een ofyr, smoker 
en/of kamado.
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Er is weinig dat zo’n oergezellige sfeer oproept als kip aan het spit. Langzaam 
draaiend boven het vuur krijgt de kip een goudbruine korst, een onweerstaanbare 
geur en dat pure, authentieke smaakje dat alleen echt spitvlees heeft. Terwijl het 
vuur knettert en de vlammen dansen, wordt elke draai een beetje meer belofte van 
mals, sappig vlees. 

Het is eten zoals onze voorouders het al vierduizend jaar geleden 
vierden: simpel en recht uit de oertijd.

Kip aan het spit
Vegetarische keuze: gelakte knolselderij of spitskool van het spit.

Boerengratin

Diverse frisse salades

Diverse groenten voor aan het spit

Desembrood van Stadsbakkerij Broodt

Huisgemaakte dips

38.50 p.p. excl. drank

Kip aan het spit

Let op! 
Bij kleinere gezelschappen 
(< 50 pax) wordt de kip 

bereid van de BBQ.

Brasserie



 

Soep in een broodbol is misschien wel het meest oergezellige comfortfood dat 
er bestaat. Een warme, geurige soep stroomt in een vers uitgehollowd brood, 
dat fungeert als eetbare kom en langzaam de smaken opzuigt. Elke hap is een 
combinatie van romige soep en knapperig brood - simpel, voedzaam en precies 
zoals eten ooit bedoeld was.

Een broodkom vol smaak die je tot de allerlaatste kruimel wilt uitlepelen.

Desem broodbol

DIY toppings 
Croutons | groene kruiden | crème fraiche | pittenmix | olijfolie

Keuze uit soep van de Verspillingsfabriek:
•	 Tomaat-paprika Vegan
•	 Champignon Vega
•	 Thaise rode curry soep Vega

9.50 p.p. excl. drank

Oerkom soep

Upgrade!
Maak de ervaring extra  

speciaal door de broodbol 
soep vanuit een kampvuur 
met soepketel te serveren.
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Zin in iets verkoelends? Laat je verrassen door onze mobiele ijsco‑kar op het 
terras! Perfect als speels toetje na de borrel, lunch of diner of gewoon als heerlijk 
momentje wanneer je tijdens je wandeling langswaait bij Museumpark VONK.

De ijsco‑kar draait vrolijk mee met het ritme van het plein: puur, ambachtelijk en altijd met 
een glimlach geschept. Kies jouw favoriete smaak, pak een zonnig plekje en geniet van 
dat echte VONK‑gevoel.

Even pauze. Even proeven. Even puur genieten.

Verschillende ijssmaken 
Vanille | framboos | chocolade | pistache

Verschillende toppings naar keuze
Pistache crunch | crispy framboos | smarties | chocolade | slagroom

In het seizoen
Verse aardbeien

4.50 p.p. 

VONK ijsco karBrasserie



 

Kids knapzak 
lunch feestje
Ga mee op avontuur met het Knapzak lunchfeestje! Gewapend met hun eigen 
stoere knapzak trekken de kinderen op pad, gevuld met lekkere etensbuit zoals 
een oerbroodje, fruit en een kleine ontdekking. Onderweg volgen ze speelse 
opdrachten, ontdekken ze verborgen plekjes en eten ze samen zoals echte kleine 
ontdekkingsreizigers. 

Een feestje vol buitenpret, fantasie en avontuurlijke snacks dat voelt als 
een mini‑expeditie.

2 mini broodjes met keuze uit divers beleg

Fruitsalade of crudite

Vers geperst sap

Muffin
Vanille | appel kaneel | chocolade

Zakje chips

17.50 p.p. 
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Tijd voor een feestje? Trakteer de kids op een heerlijk smulfestijn! Kies voor een 
gezellige friettafel met schalen vol knapperige frietjes en vrolijke sausjes óf ga voor 
een poffertjes tafel met warme poffertjes en leuke toppings om zelf te kiezen. Smullen 
maar! Samen aan tafel, lekker met de handjes eten en vooral: heel veel plezier maken.
Als aandenken aan hun avontuur bij Museumpark VONK mogen de kinderen na 
afloop een bijzondere steen uitzoeken. Een klein schatje uit de natuur met een verhaal. 

Denk aan:
Rozenkwarts - de steen van vriendschap en liefde
Tjigeroog - voor moedige jagers en ontdekkingsreizigers
Bergkristal - voor de heldere denkers en uitvinders
Amethist - voor rust en mooie dromen

Kannen limonade

Goodoo ijsje naar keuze

7.50 per kind 

Kids friet of 
poffertjestafel

Portie friet 
+ snack naar keuze
Kroket | frikandel | kipnuggets

Portie poffertjes  
met verschillende toppings
Poedersuiker | stroop | jam

of
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